
Le Vieil Abreuvoir vous propose une cuisine variée, 
basée sur le fait-maison,

le frais et de saison, en travaillant des produits locaux.
Les mets vous sont proposés à la carte,  

retravaillée de façon hebdomadaire.

RestauranT

ENTRÉE.....8€ 
 

-Velouté de Cèpes et Lard fumé
- Risotto de Fruits de mer, Gambas au jus vert 

- Rillettes de Poulet colombo et Coleslaw de Légumes,  
Gaspacho de Carotte au cumin

- Os à moelle, Pain grillé, fleur de sel  
  

PLAT.....16€  
- Filet de Dorade snacké et Légumes dans leur bouillon

- Magret de Canard aux Cèpes et Marrons,  
Pomme de terre façon Hasselback

- Sauté de Veau au cidre et Champignons, Tagliatelles 
- Burger de Filet mignon de Porc gratiné au sablé de  

Wissant, Pommes frites 
- Pièce du boucher, Polenta Parmesan et fines herbes 

 

FROMAGE ou DESSERT.....9€  
- Assiette de Fromages de nos régions 

- Gâteau moelleux chocolat pistache, cœur coulant
- Paris Roubaix à la crème Spéculoos

- Tatin de Poires en croûte de Gâteau basque et romarin 
- Café ou Thé et ses Gourmandises

LE MARCHÉ DE LA SEMAINE
du lundi 5 au vendredi 9 février 2024

Bon appétit !


